
Partez à la découverte
de nos campagnes
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Nous vous réservons un accueil chaleureux,
une agréable visite, des dégustations
et un parking aménagé.et un parking aménagé.
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INFOS PRATIQUES
Soyez prudents

Les petites routes de nos campagnes seront encombrées, 
le stationnement pourra parfois être difficile. Respectez les 
consignes pour la sécurité et le confort de tous.

Attention : l’incendie est un risque majeur dans les 
exploitations agricoles. Merci de ne pas fumer.

Ne pas nourrir les animaux

Les chiens tenus en laisse peuvent être acceptés sur 
certaines fermes. (Voir site internet)

27 et 28 avril,
Vous avez rendez-vous avec les agriculteurs.

Retrouvez l’épouvantail “De Ferme en Ferme”, symbole de 
cette manifestation. Au cours de ces journées, les fermes 
ouvrent leurs portes. Comme dans de nombreuses régions 
de France, les paysans de la Haute-Loire vous invitent à 
découvrir leur métier et leur environnement. Ils vous présen-
teront leurs engagements dans une démarche d’agriculture 
durable, solidaire et diversifiée. Ils vous expliqueront tout de 
leurs savoir-faire.

Bonnes visites à tous !

Equipez vous
Pensez à emporter des contenants isothermes pour 

conserver les produits frais.
Pensez aux chaussures et vêtements adaptés.

Les enfants sont
sous la responsabilité
de leurs parents.



LA MIELLERIE DE LA DURANDE
Raphaëlle MODOCK et Hervé BRAUD 
20 rue de l’abreuvoir – Boissières
43300 SIAUGUES SAINTE MARIE
Tél. : 06 07 76 63 46
mielleriedeladurande@free.fr
Visitez la miellerie et explorez les différents aspects du métier 
d’apiculteur-trice. Découverte de miel, pain d’épice, nougat, 
bonbon… Exclusivement produit à la miellerie.

LA TABLE DE VAILHAC 
Marie-Claire et David DUBOIS
Vailhac - 43300 VISSAC AUTEYRAC
Tél. : 04 71 74 02 38
contact@latabledevailhac.fr - www.latabledevailhac.fr

 Table de Vailhac
Ferme en agroécologie. Poulets, agneaux, porcs, vaches 
Ferrandaises, œufs, légumes, fruits, aromates et miel à 
destination de vos assiettes dans notre auberge paysanne.
Visite possible en compagnie de 2 ânesses. Reconnaissez  
les plantules et gagnez un coq si vous devinez son poids !
Repas de midi sur réservation.

LA FERME DU COQ A L’ANE
GAEC DES VACHERS 
Julie DEBAILLEUL, Mikael
et Isabelle VACHER
Le Bourg - 43230 CHASSAGNES
Tél. : 06 37 90 60 99
La Ferme du Coq à l’Ane avec troupeau de vaches laitières 
et son accès libre aux parcs des chèvres, brebis et ânes, 
vous ouvrira ses portes. Vente de savons au lait de chèvres.
Repas : un méchoui d’agneau le dimanche (sur réservation).

GAEC LA FERME DU PETIT BERGER
Sandrine GARDES et Christine PELARDY
Pouzols  - 43300 ST BERAIN 
Tél. : 04 71 74 20 02
lafermedupetitberger@orange.fr

 Lafermedupetitberger
Troupeau de brebis laitières avec transformation en fromages 
et yaourts. De la farine de seigle, de blé et de sarrasin 
complètent l’exploitation. Démonstration de chiens de troupeau.
Repas : crêpes salées.
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Circuit Vallée de l’Allier

Renseignements
Chambre d’Agriculture Haute-Loire

Antenne d’Yssingeaux - 06 86 58 63 65
Association organisatrice Comité de Développement Agricole Yssingelais

LE MONT DES AUTRUCHES
 Yvette DELEAGE
Le Mont - 43600 STE SIGOLENE
Tél. : 06 51 60 11 27 
yvette@lemontdesautruches.fr

 Le mont des autruches
Découvrez dans notre ferme : l’autruche, un animal d’excep-
tion, un oiseau qui ne vole pas mais qui a de nombreux records 
à son effigie. Elle vous surprendra par sa viande rouge, son cuir 
perlé, ses grandes plumes et les bienfaits de sa graisse.

LES HUILES ESSENTIELLES
DE CHERCHEBROT
 Christian GIRAUDON
Cherchebrot - 43350 TIRANGES
Tél. : 06 02 11 73 46 
chris.giraudon@laposte.net
A la découverte de l’aventure « Nébuleuse » (unité de distilla-
tion innovante) de Carla et Rapido variétés de lavandes fines, 
huiles totalement bio et essentielles.

LA BORIA DES GOTAS
Gwendoline LEHMANN
Goutte Vachon
43140 ST DIDIER EN VELAY
Tél. : 06 95 82 79 82 
laboriadesgotas@gmail.com - www.laboriadesgotas.fr

 La Boria des Gotas, Microferme
Herboristerie paysanne ! Venez découvrir 100 plantes 
locales, médicinales et leurs recettes ancestrales ((tisa-
nerie, gemmothérapie, baume, alcoolature, élixir floral…).
Animations sur la biodiversité, les graines...

DES PLANTES ET DES POTS
 André BISSARDON
Brenas - 43590 BEAUZAC
Tél. : 04 71 65 86 74 - 06 80 61 13 63  
bissardon.andre@orange.fr
Sur les bords de la Loire, les variétés anciennes et actuelles de 
plants de légumes, d’aromatiques vivaces, fines herbes pour 
jardins et balcons cohabitent avec grès, faïence, porcelaine de 
l’atelier céramique.

GAEC CHÈVRERIE DE LA MADELEINE
 Véronique CHEMINET et Hugo PLUMHANS
Le Pédible - 43130 RETOURNAC
Tél. : 06 06 92 74 14 - 07 66 13 52 59  
chevrerie.madeleine@gmail.com
Installés fin 2022, découvrez notre troupeau de 
chèvres et notre nouvelle fromagerie. Venez partager 
notre passion du fromage devant une vue imprenable.
Repas : Crêpes salées.

LA COMPAGNE
Emilie Panayis
1544 route du Bouchet - 43200 LAPTE
Tél. : 06 51 17 15 77  
lacompagne.pepiniere@gmail.com
www.lacompagne-pepiniere.com

 La compagne
Pépinière et jardin paysager : plus de 200 espèces à 
sentir, à goûter... arbres fruitiers de variétés locales et 
anciennes, arbustes de haie bocagères, petits fruits rares 
et fleurs. Plantes cultivées en extérieur adaptées au climat.
Des conseils pour faire de vos jardins un lieu d’abondance !

LABEL PLAN TE
 Anne Céline GIRE
1800 route de la Chambertière - 43200 LAPTE
Tél. : 06 17 42 06 81  
annece43@yahoo.fr

 LAbel Plan TE
Culture de nombreuses variétés de céréales  : blé, sarrasin, 
seigle, épeautre, ainsi que  du colza, du tournesol, de la came-
line, du chanvre et des  lentilles… Découvrez toutes les étapes 
culturales et de transformation ainsi que le matériel associé. 
Démonstration du moulin à farine sur meule de pierre.
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Circuit entre Loire et Semène

LES FROMAGES D’ADRIEN
 Adrien CHATEAUNEUF 
Lieu-dit Chazeaux - 43170 CHANALEILLES
Tél. : 06 22 25 02 56 - 06 78 21 85 05
lesfromagesdadrien43@gmail.com
Au cœur du Gévaudan, découvrez la production du fourrage, 
l’élevage des chèvres, la transformation du lait en fromages 
ainsi que les confitures artisanales atypiques comme la gelée 
de foin ! Balades à poney pour les enfants. Repas : à la ferme 
élaboré à partir de nos produits (sur réservation).

FERME DU MARGARIC 
 Maïlys POINSOT et Philippe LONJON 
Villeneuve - 43170 SAUGUES
Tél. : 06 85 68 43 90 - 06 16 80 49 15
fermedumargaric@gmail.com
Au-dessus des gorges de l’Allier, Maïlys et Philippe vous 
présenteront leurs activités bio : brasserie fonctionnant 
au bois, élevage de vaches allaitantes et jus de pomme.
Venez découvrir, papoter et déguster nos bières fermières !

Sylvie REDON
Pontajou - 43170 VENTEUGES
Tél. : 04 71 77 88 34 - 06 60 19 11 77 
redon.alain0279@orange.fr
Pour le bonheur des pupilles et des papilles le long du Pontajou, 
laissez-vous surprendre par les yaourts de brebis sardes 
accompagnés par les confitures et pâtes de fruits (élaborées 
essentiellement avec des plantes, fruits sauvages et du jardin). 
Venez découvrir ce beau métier de paysan.

FERMES DE COLLANGES
 Céline LEYDIER     
Collanges - 43170 THORAS
Tél. : 06 73 65 36 61 
fermedecollanges@hotmail.com - www.fermedecollanges.com

 Fermedecollanges
Les chevaux de race auvergne seront au rdv avec démonstra-
tion, présentation de l’élevage, de la conduite des terres et des 
installations. Venez faire coucou aux chèvres massif-central. 
Visite des jardins et découverte des tartinables de légumes
« Gusta » fabriqués à la ferme.

LES FROMAGES D’ADRIEN
 Adrien CHATEAUNEUF B1
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JARDIN DE DIDIER 
 Karine et Didier FOLLEAS 
484 route du stade 
43500 ST GEORGES LAGRICOL
Tél. : 06 30 05 54 95 
www.lejardindedidier.com - contact@lejardindedidier.com
Une cueillette ouverte au public pour ramasser vous-même vos 
fruits rouges et vos légumes. A cette occasion, venez planter un 
pied de tomate pour le voir grandir sur l’exploitation pendant l’été.

FERME DE BELNA 
 Magalie et Sébastien MAITRE
Bruac - 43500 BEAUNE-SUR-ARZON
Tél. : 06 30 20 40 90 
maitre.sebastien0095@orange.fr -  Ferme de Belna
Des vaches et des chèvres, un fromage particulier ; le Belhna 
cuit au chaudron et affiné en cave naturelle, la fabrication 
de farines, culture de lentilles et vente de viande au détail. 
Observez un oiseau protégé : la pie grièche qui vit sur la ferme 
avec un guide de la LPO. Repas : crêpes salées.

TETE DE LINOTTE 
 Manon GAILLARD et Thomas GIRARD
Lieu-dit Rochette
43500 CRAPONNE SUR ARZON
Tél. : 06 60 85 52 48 
Ferme à taille humaine où la sobriété est de mise. Semences 
paysannes, plants, légumes et fleurs de saison cultivés en 
partie en traction animale. Atelier rempotage, repartez avec un 
plant de légume. Repas : soupe de légumes.

GAEC DU BON ACCUEIL 
 OULION Sabrina et Alexandre
Lieu-dit Fournac - 43500 CHOMELIX
Tél. : 06 30 34 25 97 - 06 37 95 16 08 
sabsou43@gmail.com -  GAEC Du Bon Accueil
Pourquoi la traite en extérieur ? Des vêlages en février pour 
un maximum de pâturage qui donne une saveur particulière 
à notre beurre, nos yahourts, fromages, et skyr… Décou-
vrez notre choix de vie et n’oubliez pas vos bottes ! Repas : 
sarasson, saucisses et produits laitiers.

GAEC TERRE-FERME SUR ARZON
 Gaspard FORISSIER, Lola BACHES
et Aurélien RENARD
Lieu-dit Eyravazet - 43800 VOREY
Tél. : 04 71 05 13 36 
contact@terre-ferme-sur-arzon.com

 Terre-Ferme sur Arzon
Micro-ferme en maraichage sur sol vivant. Petits élevages de 
poules pondeuses. Autoproduction de semences et plants. 
100% de vente directe. Animation : balade avec les ânes. 
Repas à la ferme.

LES BIQUETTES DE SEMBADEL
 Helene FACON
Le Bourg - 43160 SEMBADEL
Tél. : 07 68 06 93 83 
hfacon@free.fr -  les Biquettes de Sembadel
Découvrez la passion des chèvres, de la transformation de leur 
lait en fromages et yaourts. Repas : découverte de la viande de 
chevreaux (sur réservation).
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GAEC FLEURS DE VERVEINE
 Florent, Nicole et Gilbert MONTAGNON
1 route du Pertuis - Rougeac
43800 ROSIERES
Tél. : 06 74 82 51 59 
www.fleurs-de-verveine.fr

 Fleurs de verveine
Entrez dans le monde de la production de plants pour le 
jardin et découvrez la culture de la verveine. Atelier, visite 
de nos serres et dégustation de nos produits à la verveine.
Repas : galette saucisse ou fromage/apéro box crudité.

GAEC DE L’ARTISOU
 Agnès, Françoise, Jean-Louis
et Jérémy COTTIER
Rougeac - 43800 ROSIERES
Tél. : 06 13 08 23 72 - 06 13 08 11 85 
artisou@wanadoo.fr
Découvrez nos vaches montbéliardes élevées au foin séché en 
grange. Fabrication de fromages aux artisous et de yaourts à la 
verveine. Expo de tracteurs anciens et présentation de matériel 
de fromagerie..

LA FERME DE LA REINE DES PRES
 Marie-France DABERT
5 route du Rouchassou
Lieu-dit Boussoulet - 43260 CHAMPCLAUSE
Tél. : 06 88 76 35 65 
frdp.bouss@gmail.com - www.lafermedelareinedespres.fr

 La Ferme de la Reine des Près
Découvrez l’univers des plantes médicinales et la produc-
tion de tisanes, sirops de plantes et compléments alimen-
taires (gemmothérapie). Des couleurs, des saveurs, des 
senteurs, un lieu où la magie de la nature prend vie.
Repas : Apéro plante, cocktail et buffet à base de plantes.

GAEC DU DOMAINE DE SINZELLES
Marie-Pierre BOYER, Médi et Franck 
PAILLON
Sinzelles - 43260 BLAVOZY
Tél. : 06 80 77 64 32 - 06 07 02 82 33 
contact@domainedesinzelles.com
www.domainedesinzelles.com

 Elevage Salers du Domaine de Sinzelles
Bienvenue chez les belles rousses aux grandes cornes, 
notre élevage de vaches salers. Visitez notre installa-
tion de séchage de foin en grange. Réveillez vos papilles 
avec nos produits frais, sous vides, secs et plats cuisinés.
Repas : haché de salers à la plancha, tripes, mijoté de bœuf.

LES AUTRUCHES DE LA TORTUE
Corinne RODIER et Jean-François COSTE
Le Fraisse - 43260 ST JULIEN CHAPTEUIL
Tél. : 04 71 08 45 58 - 06 84 50 50 19

 Les Autruches de la Tortue
Un élevage d’autruches à découvrir pour le plaisir des yeux et 
du palais. Venez aussi découvrir les autres animaux de la ferme 
(lamas, ânes, paons, oiseaux d’ornements…).

LA FERME DES CHIBOTTES
 Alice MOREAU
Marcilhac - 43260 ST PIERRE EYNAC
Tél. : 06 33 54 01 60
alice.moreau86@gmail.com
Les chèvres angora vous réserveront un accueil chaleureux ! 
Découvrez la filière de la laine mohair : de la production par 
les chèvres aux articles finis dont la douceur et la légèreté sont 
inégalées !

GAEC DES RUCHERS DE LA TERRASSE
 Audrey LEZOTRE et Olivier CELLE
43 route des cîmes - La Terrasse
43700 ARSAC EN VELAY
Tél. : 07 83 17 94 77 - 06 73 35 53 94
lezotre_audrey@yahoo.fr

 Gaec des Ruchers de la Terrasse
Découvrez le métier d’apiculteur et le monde passion-
nant de l’abeille avec tous ses trésors. Miels, gelée 
royale, pollen et propolis. Animations pour les enfants
et les adultes sur les différentes étapes de la production.
Observez grâce à des ruches vitrées l’univers de la colonie !
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GAEC FLEURS DE VERVEINE

Circuit entre Mézenc et MeygalLA CHEVRERIE DE CHANTELOUBE
 Luanne THIERCY  
Chanteloube  - 43300 AUVERS
Tél. : 06 09 18 28 38 
thiercyluanne@gmail.com
www.lachevreriedechanteloube.com

 La chèvrerie de Chanteloube “Les crouzet’s”
La Chèvrerie de Chanteloube vous accueille pour rencontrer 
nos biquettes dont le lait est transformé en fromages frais, demi 
sec et sec, ainsi que nos chevaux américains. Animations tout 
au long de la journée.

LA CHEVRERIE DE CHANTELOUBE
 Luanne THIERCY  
Chanteloube  - 43300 AUVERS

B8
L’ECUREUIL GLACIER
 Pauline et Claude BONNET
319 Route de La Blache Riou 
43800 MALREVERS
Tél. : 06 30 37 01 40 - 06 85 90 88 43
contact@lecureuilglacier.fr

 Lecureuilglacier
Une ferme à taille humaine, une agriculture raisonnée et quali-
tative avec des vaches montbéliardes qui produisent du bon 
lait transformé en glaces, yaourts et autres produits laitiers pour 
satisfaire votre gourmandise.

FERME BIO PELLISSIER
 Anthony, Pascal et Kevin PELLISSIER
1 route des Pénides - Rohac
43700 ARSAC EN VELAY
Tél. : 06 58 58 62 86 
lasanouze@hotmail.fr -  Ferme Bio Pellissier
Farine sur meule de pierre, pâtes sèches, lentilles. Vaches à 
viande et production fourragère. Parcourez notre cycle de 
production du semis au produit fini en passant par la présen-
tation du matériel et des locaux (tracteurs, semoir, moisson
neuse, moulin à farine…).

 Pauline et Claude E9

 Anthony, Pascal et Kevin PELLISSIERE10

Circuit entre Mézenc et Meygal
LA BERGERIE DU VIEUX MOULIN 
 Marion et Samuel MURAND
Les pennes - 43430 LES VASTRES
Tél. : 06 47 08 25 15   
labergerieduvieuxmoulin@gmail.com
www.labergerieduvieuxmoulin.fr 

 La Bergerie du vieux Moulin
Découvrez notre élevage de brebis et chèvres laitières, nos 
quelques vaches angus et nos cochons. Tous sont élevés en 
plein air à plus de 1000m d’altitude. Venez voir la transforma-
tion de notre lait en fromages, en yaourts et en glaces au lait 
de brebis.

GAEC SALERS ET BOL D’AIR 
 Lise et Nicolas RUSSIER
Mazalibrand, route des Faucons
43520 LE MAZET ST VOY
Tél. : 06 06 94 58 84  
lise.russier@orange.fr - www.gaec-salers-bol-dair.fr

 GAEC Salers et Bol d’Air
Nos vaches salers, nos 2 vaches highland cattle et nos juments 
comtoises vous attendent pour vous présenter leurs petits ! 
Explications sur l’accueil social à la ferme et de notre chalet en 
location. Repas : burger 100% local.

LA BERGERIE DE PAULHAC
 Max GRANGEON
Paulhac - 43190 TENCE
Tél. : 06 58 30 02 13
grangeonmax@orange.fr

Max Grangeon
Entre Lizieux et Lignon, Max vous accueille dans sa 
bergerie avec ses 300 brebis et agneaux noire du velay.
Repas : Merguez et frites maison.

SAVONNERIE DU VELAY 
 Karen POULY
Le Mascourtet - 43190 TENCE
Tél. : 06 37 91 03 15 
kintwadi@hotmail.fr - www.savonnerieduvelay.com

Savonnerie du velay
Venez passer un moment avec les ânesses laitières et leurs 
petits et écoutez l’explication de la transformation du savon à 
30 % de lait bio, transformé à la ferme sous la mention Nature 
et Progrès. 

EXPLOITATION ROUGE FRAMBOISE
 Christelle DEFOURS
Les 4 routes « Chaudier »
43190 LE MAS DE TENCE
Tél. : 06 35 41 10 71 
christelle.defours@orange.fr
www.blogrougeframboise.blogspot.com
Petits fruits cultivés en pleine terre et transformés avec soin.
Du champ aux papilles, venez gouter les tartines de confitures, 
le coulis et les pâtes de fruits !

HORTICULTURE DU HAUT LIGNON 
Séverine CHENE
Mendigoules - 43190 TENCE
Tél. : 06 45 92 58 34 
severine.chene@hotmail.fr

 Horticulture du Haut-Lignon
Productrice de plants de légumes, d’aromatiques et de fleurs à 
Mendigoules. Venez découvrir notre lieu et notre passion pour 
le végétal.

GAEC VACH’MONT BIO 
 Aline et Julien DELABRE
Blanc - 43190 TENCE
Tél. : 06 63 80 83 04 
contact@vachmontbio.fr - www.vachmontbio.fr

 Vachmontbio
Ferme avec 35 vaches jersiaises et transformation de l’ex-
cellent lait en produits frais (yaourts, desserts lactés, beurre, 
crèmes...) et fromages. Rendez visite aux cochons, moutons, 
veaux et à nos fidèles compagnons les chiens de troupeau.
Repas : menu complet avec blanquette de veau.
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